
VALPELLINE
DÉSARPA 2020: 
LA GRANDE FESTA 
DEL RITORNO

Una tradizione che è sinonimo di festa: la discesa 
verso valle delle bovine, dopo l’estate passata in 
alpeggio, è un momento fondamentale per la co-
munità della Valpelline, che, tra fine settembre e 
inizio ottobre, celebra il duro lavoro e la fatica dei 
suoi allevatori.

Venite a scoprire perché le bovine vengono ar-
ricchite di bosquets dai colori sgargianti; lasciate 
che il suono dei campanacci vi trasporti in una di-
mensione autentica e sincera come quella della 
Valpelline.

La natura decide i tempi, l’uomo interpreta il vole-
re degli animali e scende a valle con loro, accom-
pagnando il corteo in festa per le strade che si 
tramanda di generazione in generazione. Sono le 
bovine a dare il ritmo e a scandire i momenti di un 
evento unico, che si ripete da secoli, ma che non 
è mai uguale.

Non perdere la possibilità di seguire il corteo 
partendo dai vari alpeggi o di attendere l’arrivo 
delle mandrie al punto di arrivo.
La partecipazione all’evento della Désarpa 2020 
è possibile previa prenotazione all’indirizzo e-mail:
info@valpellineallseason.it
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	VALPELLINE sabato 3 ottobre
	 Allevatori Angelo e Alain Letey
	 Partenza da Buthier ore 13.30 e arrivo 
	 a Valpelline alle 16

	BIONAZ domenica 4 ottobre
	 Allevatori F.lli Jordaney
	 Partenza dall’alpeggio di Pralet ore 13.30 
	 e arrivo a Bionaz, zona camping 
	 Lac Lexert ore 16

ECCO LE DATE 2020:



SAPORI 
E PROFUMI 
D’AUTUNNO 

Pronti ad assaporare sapori e colori autentici 
della Valle d’Aosta?  Allora non vi resta che se-
dere alla tavola di Daniele e Ilenia Pieiller. 

All’Alpe Rebelle B&B & Restaurant la stagione 
autunnale vi attende. Odori e sapori di monta-
gna sono pronti per essere serviti e deliziare il 
vostro palato.

Vi aspettano gustosi menù i cui protagonisti 
sono i frutti dell’autunno: risotti, canederli, 
funghi appena raccolti, selvaggina e molte 
altre delizie, accompagnate da eccellenti vini 
italiani. Ilenia e Daniele Pieiller, sapienti gestori, 
sapranno accogliervi al meglio facendovi in-
namorare della magica Valpelline e della loro 
cucina tipica, a base di prodotti rigorosamente 
locali e del mercato equo solidale.

Anche quest’anno la loro cucina del territorio 
semplice e genuina ha ottenuto un nuovo e 
meritato riconoscimento: dopo essere stati se-
lezionati da Slow Food per la prestigiosa guida 
delle migliori Osterie d’Italia il ristorante Alpe 
Rebelle è stato scelto tra i 12 migliori risto-
ranti della Valle d’Aosta da Vanity Fair. 


